
 

 

 

הכוללים מסך,   מחפשים אירוע ? מסעדה טאטי מזמינה אתכם לחגוג אצלנו בחדרים פרטיים מעוצבים ומאובזרים

 מקרן, מערכת סאונד 

 אורחים 150עד   אורחים או בסגירת המסעדה כולה 80-40 ל  אורחים, חצר פרטית 45-20חדר פרטי המתאים ל   – גבעתייםבסניף 

 אורחים  150עד  אורחים או בסגירת המסעדה כולה 33-20חדר פרטי או מרפסת מקורה המתאימים ל   -יהודבסניף  

 

 בסיסיתפריט אירוע 
  פתיח

לחם ומטבלים 
 

 

 

  למרכז השולחן מוגשות ראשונות

 קרם יוגורט, שום ופטרוזיליה  ארטישוק מטוגן 

 ושמן זית  על מצע טחינה חציל בלאדי

עגבניות, עגבניות שרי, מלפפון, בצל ירוק, זיתי קלמטה, עשבי תיבול, בצל סגול, צנונית, אורגנו,   סלט פטוש 

 סומק וקרעי חלה. 

חסה לאליק, חסה אלון, ג'וליאנים של מלפפונים, כרוב סגול, כוסברה, בצל ירוק, שבבי בוטנים סלט לאליק 
 ברוטב ויניגרט חמאת בוטנים 

 

   בהגשה אישית  עיקריות
 סוגים לבחירה 4-אורחים ומעלה הגשה למרכז השולחן 20באירועים של *

רוטב עגבניות, מוצרלה , פרמז'ן, שמן זית ובזיליקוםפיצה מרגריטה   

  ניוקי פורצ'יני .מרווה, פטריות, אספרגוס, חמאה ופרמז'ן

 פרגית  בגריל בגלייז סילאן, סויה, ג'ינג'ר, בוטנים ועירית 

חצילים פלפלים,עגבניה  על זעלוקקבב עגל   

ברוקולי, עגבניות שרי, אפונה, פטריות, כוסברה, בזיליקום וקשיותבשיל טופו קארי צהוב  טבעוני  

 

 חןמוגשות למרכז השול  תוספות

 פירה / אורז   

 

 למרכז השולחן יםמוגש קינוחים

 ופטל מרנג במילוי מסקרפונה, פרי העונה, רוטב פסיפלורה   פבלובה

 עוגת גבינה פירורים, שטרוייזל וקולי פטל  אפויהעוגת גבינה  

 רוטב טופי ואגוזי לוז שוקולד  נמסיס

 

 משקאות

 קולה, ספרייט, דיאט ספרייט  קולה, דיאט: תפוזים, לימונדה, סודה, שתייה קלה*

 ה נענע. , תהפוך, אמריקנו, אספרסו, מקיאטו, קפה שחר, תה שתייה חמה:*

 ₪ לסועד( 40)תוספת יין הבית לבן, יין הבית אדום, בירה במזיגה חופשית  אלכוהול:

 ₪ לסועד(  60)תוספת  במזיגה חופשיתיין הבית לבן, יין הבית אדום, בירה, שני סוגי קוקטיילים, וויסקי  : VIPאלכוהול 

 

   .לסועד ₪  250התפריט עלות 

 ₪   300שירות + תשלום עבור מנהל אירוע   %12כולל    והמחיר כולל מע"מ ואינ

 )שניצל / פסטה רוזה / פיצה(  בהזמנת מנת ילדים  8-2לילד מגיל  חצי מחיר 

 



 

 

 קלאסיתפריט אירוע 
  פתיח

לחם ומטבלים 
 

 

 

 סוגים לבחירה   4, למרכז השולחן מוגשות ראשונות

 טחינה, פלפל חריף קלוי, קונפי שום וסחוג אדום   צלחת חריפים

 ושמן זית  על מצע טחינה חציל בלאדי

 קרם יוגורט, שום ופטרוזיליה  ארטישוק מטוגן 

עגבניות, עגבניות שרי, מלפפון, בצל ירוק, זיתי קלמטה, עשבי תיבול, בצל סגול, צנונית, אורגנו,   סלט פטוש 

 סומק וקרעי חלה. 

של מלפפונים, כרוב סגול, כוסברה, בצל ירוק, שבבי בוטנים  חסה לאליק, חסה אלון, ג'וליאניםסלט לאליק 
 ברוטב ויניגרט חמאת בוטנים 

חסה אלון, בצל סגול, צנונית בויניגרט הדרים ואגוזים סלט אייסברג & בושה   

 

   בהגשה אישית  עיקריות
 סוגים לבחירה 4-אורחים ומעלה הגשה למרכז השולחן 20באירועים של *

  ניוקי פורצ'יני .מרווה, פטריות, אספרגוס, חמאה ופרמז'ן

 טורטליני ריקוטה ופרמזן בחמאת עגבניות, שום, עגבניות שרי, זיתי קלמטה, בזיליקום, שרי סוכריות ופרמזן 

 פרגית  בגריל בגלייז סילאן, סויה, ג'ינג'ר, בוטנים ועירית 

על זעלוק חצילים פלפלים,עגבניה קבב עגל   

ברוטב מיסו ג'ינג'ר תפוז פילה סלמון   

ברוקולי, עגבניות שרי, אפונה, פטריות, כוסברה, בזיליקום וקשיותבשיל טופו קארי צהוב  טבעוני  

 

 סוגים לבחירה 2מוגשות למרכז השולחן,  תוספות

 צ'יפס / פירה / אורז  / תפו"א אפוי 

 

 סוגים לבחירה 3למרכז השולחן,  יםמוגש קינוחים

 ופטל מרנג במילוי מסקרפונה, פרי העונה, רוטב פסיפלורה   פבלובה

 בשלושה טעמים סורבה טריפל גלידה 

   שכבות בצק עלים במילוי מסקרפונה ואגוזי לוזמילפיי 

 עוגת גבינה פירורים, שטרוייזל וקולי פטל  אפויהעוגת גבינה  

 רוטב טופי ואגוזי לוז שוקולד  נמסיס

 

 משקאות

 קולה, דיאט קולה, ספרייט, דיאט ספרייט : תפוזים, לימונדה, סודה, שתייה קלה*

 נענע. ה  , תהפוך, אמריקנו, אספרסו, מקיאטו, קפה שחר, תה שתייה חמה:*

 ₪ לסועד( 40)תוספת יין הבית לבן, יין הבית אדום, בירה במזיגה חופשית  אלכוהול:

 ₪ לסועד(  50)תוספת  במזיגה חופשיתיין הבית לבן, יין הבית אדום, בירה, שני סוגי קוקטיילים, וויסקי  : VIPאלכוהול 

 

   .לסועד ₪  280התפריט עלות 

 ₪   300שירות + תשלום עבור מנהל אירוע   %12כולל    והמחיר כולל מע"מ ואינ

 )שניצל / פסטה רוזה / פיצה(  בהזמנת מנת ילדים  8-2לילד מגיל  חצי מחיר 

 



 

 

 VIPתפריט אירוע 
  פתיח

לחם ומטבלים 
 

 

 

  ראשונות

 סוגים לבחירה   4, למרכז השולחן מוגשות

 שום וסחוג אדום    טחינה, פלפל חריף קלוי, קונפי צלחת חריפים

 ושמן זית  על מצע טחינה חציל בלאדי

 קרם יוגורט, שום ופטרוזיליה  ארטישוק מטוגן 

עגבניות, עגבניות שרי, מלפפון, בצל ירוק, זיתי קלמטה, עשבי תיבול, בצל סגול, צנונית, אורגנו,   סלט פטוש 

 סומק וקרעי חלה. 

חסה אלון, בצל סגול, צנונית בויניגרט הדרים ואגוזים סלט אייסברג & בושה   

חסה לאליק, חסה אלון, ג'וליאנים של מלפפונים, כרוב סגול, כוסברה, בצל ירוק, שבבי בוטנים סלט לאליק 
 ברוטב ויניגרט חמאת בוטנים 

ריבת שרי, מוגש לצד טוסטונים פטה כבד עוף   

 בריטי, פרמזן, צלפים ואורוגולה בלסמי, שמן זית, איולי קרפציו בקר

 אבוקדו, עגבניות שרי, בצל סגול, עשבי תיבול סביצה דג ים

 

   בהגשה אישית  עיקריות
 סוגים לבחירה 4-אורחים ומעלה הגשה למרכז השולחן 20באירועים של *

 טורטליני ריקוטה ופרמזן בחמאת עגבניות, שום, עגבניות שרי, זיתי קלמטה, בזיליקום, שרי סוכריות ופרמזן 

  ניוקי פורצ'יני .מרווה, פטריות, אספרגוס, חמאה ופרמז'ן

 פרגית  בגריל  בגלייז סילאן, סויה, ג'ינג'ר, בוטנים ועירית   

ותמרהינדימושרה בצ'ימיצ'ורי, מוגש עם גלייז דבש חצי עוף משקולת   

על זעלוק חצילים פלפלים,עגבניה קבב עגל   

   ברוטב מיסו ג'ינג'ר תפוז פילה סלמון  

₪ לסועד(  20)בתוספת ברוטב יין אדום ובצלי שאלוט סינטה נברסקה   

ברוקולי, עגבניות שרי, אפונה, פטריות, כוסברה, בזיליקום וקשיותבשיל טופו קארי צהוב  טבעוני  

 

 לבחירה  3, למרכז השולחןמוגשות  תוספות

 צ'יפס / פירה / אורז  / תפו"א אפוי 

 

  קינוחים

 סוגים לבחירה  3למרכז השולחן,   יםמוגש

 ופטל מרנג במילוי מסקרפונה, פרי העונה, רוטב פסיפלורה   פבלובה

 בשלושה טעמים סורבה טריפל גלידה 

   שכבות בצק עלים במילוי מסקרפונה ואגוזי לוז מילפיי

 עוגת גבינה פירורים, שטרוייזל וקולי פטל  אפויהעוגת גבינה  

 רוטב טופי ואגוזי לוז שוקולד  נמסיס

 

 

 



 

 

 משקאות

 קולה, דיאט קולה, ספרייט, דיאט ספרייט : תפוזים, לימונדה, סודה, שתייה קלה

 ה נענע. , תשחר, תההפוך, אמריקנו, אספרסו, מקיאטו, קפה  שתייה חמה:

 יין הבית לבן, יין הבית אדום, בירה במזיגה חופשית   אלכוהול:

 (לסועד ₪ 30)תוספת שני סוגי קוקטיילים, וויסקי  : VIPאלכוהול 

 

   .לסועד ₪  310התפריט עלות 

 ₪   300שירות + תשלום עבור מנהל אירוע   %12כולל    והמחיר כולל מע"מ ואינ

 )שניצל / פסטה רוזה / פיצה(  בהזמנת מנת ילדים  8-2לילד מגיל  חצי מחיר 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 טופס הזמנה
 _________טלפון   ______שם 

 _______  תאריך

   _________ שעות 

 ₪ )בתיאום מראש(  150כל חצי שעה נוספת או חלק ממנה בעלות שעות,    3משך אירוע 

   _______מס' משתתפים

 מבוגרים  15התחייבות לתשלום מינ'  

 סטיה   10%מס' סופי יימסר עד שבוע לאירוע, תינתן 

 _______  (8)עד גיל   מנות ילדים מנות ללא גלוטן __________  מנות צמחוניות/טבעוניות___________ 

 יהוד / גבעתיים סניף 

 ________ בקשות מיוחדות    _____________ מה חוגגים 

 / מסעדה    מרפסת /חדר פרטי         מיקום

          לא /כן           שימוש במקרן

 MIHDעל הלקוח לספק דיסק און קי ומחשב נייד עם כניסת 

 סועדש״ח ל 310/ 280/  250 מחיר

 ניהול אירוע₪ עבור  300+   שירות  12%ואינו כולל המחיר כולל מע"מ 

 ספקים חיצוניים 

 יש לתאם ולאשר מראש הזמנה של ספקים חיצוניים )מפעיל/ קישוט וכו..(

   תוספות 

 ₪   20תוספת תשלום עבור סינטה   -בלבד  VIPבתפריט 

   אלכוהול 

 לא ניתן להכניס למסעדה אלכוהול חיצוני 

₪ לסועד /    60קוקטיילים, וויסקי במזיגה חופשית תוספת ₪ לסועד /    40יין הבית, בירה במזיגה חופשית תוספת 

 הזמנת אלכוהול מתפריט המסעדה /

   מנת ילדים

 בהזמנת מנת ילדים )שניצל / פסטה רוזה / פיצה(    8-2לילד מגיל חצי מחיר 

 יש לתאם מראש את מס' מנות הילדים הרצויות 

  תנאי תשלום

 ניתן לשלם באשראי / מזומן / צ'ק לפקודת ג'ויה רום בע"מ  

 שירות וניהול אירוע במזומן / אשראי 

 תנאי תשלום אחרים יתאפשרו בתיאום מראש  לא ניתן לשלם בכרטיס חבר או דיינרס, לא ניתן לחלק לתשלומים

 לא ניתן לארוז

 תנאי ביטול 

מקרבה ראשונה, מלחמה או צו מדיני המורה על איסור התקהלות מחלה או אשפוז קרוב    -במקרה של כוח עליון

 האירוע יידחה ללא דמי ביטול

 מערך האירוע  10%ביטול האירוע החל מיום סגירתו ועד שבועיים לאירוע יחוייב בדמי ביטול של 

 מערך האירוע  20%שעות לאירוע יחוייב בדמי ביטול של   72ביטול האירוע החל משבועיים לאירוע ועד 

 מערך האירוע    100%שעות לאירוע יחוייב בדמי ביטול של   72ביטול האירוע החל מ 

  

   התחייבות לתשלום

 , לפי תנאי התשלום המפורטים לעיל. המלא הריני מתחייב בזאת חתימתי לשלם למסעדת טאטי את הסכום

 

 שם פרטי _______________ שם משפחה _______________ טלפון ____________   

 אשמח לעמוד לשירותך בכל עת,

 טאטי מסעדת  -מעיין דניאלי,  מנהלת אירועים 

0524488730 


